Montag Gurkensalat mit Dill/Gemiisesuppe Milch/Kaffee/Tee
05. Oktober Pouletschenkelsteak an Krauterjus
Rostikroketten und Mandel-Brokkoli Milchreis mit Zwetschgenkompott
Vegetarisch: Gratinierter Brokkoli
Frucht oder Auswahlmenu
Dienstag Riebli Salat/Gemiuisesuppe Milch/Kaffee/Tee
06. Oktober Kalbshackbraten mit Kiirbis
Kartoffelstock und Rosenkohl Schinkengipfeli mit Blattsalat
Vegetarisch: Vegi Wurst
Frucht oder Auswahlmenu
Mittwoch Maissalat/Gemiisesuppe Milch/Kaffee/Tee
07. Oktober Hirschschnitzel an Wacholderjus
Spatzli und Rotkabis Tortilla mit Sauerrahm
Vegetarisch: Kasespatzli
Glace oder Auswahlmeni
Donnerstag Tomaten-Mozzarella-Salat/Gemusesuppe Milch/Kaffee/Tee
08. Oktober Bauernbratwurst an Meaux-Senfjus Teigwaren mit Pilzrahmsauce und
Rosti und Gemise Cherrytomaten
Vegetarisch: Walliser Rosti
Frucht oder Auswahlmenu
Freitag Randen Salat/Gemusesuppe Milch/Kaffee/Tee
09. Oktober Zanderchnusperli an Sauce Tatar
Salzkartoffeln und Rahmspinat Chriesibragel
Vegetarisch: Pochiertes Ei
Frucht oder Auswahlmeni
Samstag Zucchetti Salat/Gem{isesuppe Milch/Kaffee/Tee
10. Oktober Lasagne al Forno
Frichtewdhe
Vegetarisch: Gemdise Lasagne
Frucht oder Auswahlmenu
Sonntag Rotkabis Salat/Bouillon mit Einlage Milch/Kaffee/Tee
11. Oktober Lammvoressen Emmentaler Art
Krauterpolenta und Bohnen Fleischteller garniert
Vegetarisch: Krauterpolente mit Kase
Dessert oder Auswahlmenu
Preise: 4-Gang MenlU Montag — Samstag intern CHF 18.50 / extern CHF 21.00

4-Gang Menii (Sonntag oder Geburtstag)

intern CHF 34.00 / extern CHF 36.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. Gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Sofern nicht anderweitig gekennzeichnet, stammen unsere Fleisch- und Fischprodukte aus Schweizer Tierhaltung.

Auch unsere Brot- und Backwaren stammen aus Schweizer Produktion.



